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Croustillant de courgette

Fonda

Steak

Moelleux au ch

Vin rouge et
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Menu 25€

r royal à la Mûre

ie gras et sa confiture d’oignons

ou

s, farci à la brousse et aux lardons fumés

nt de Bœuf aux cèpes

ou

de thon au gingembre

ocolat sur lit de crème Anglaise

Café

rosé Côtes de Provence a.o.c

volonté (1heure): supplement de 5€

sangria, planteur, kir, jus de fruits … et

es amuses bouches
Buffet d’apéritif à

sky, pastis, martini,


